RISTORANTE

BELLAVISTA

AUTHENTISCHE ITALIENISCHE KUCHE

GRAND ANTIPASTO
CIGNO D'ORO

ilmé-a-uzﬁ}oadé-‘pardu&.

é-\

Italienische Wurst- und Kiisespezialititen,
gegrilltes Gemiise, Bruschette und
hausgemachte Specialititen.

1, 7, 12

28,90

CARPACCIO DI MANZO
A i fwv{uwfo' di Edd, r\\

Hauchdiinn geschnittenes Rind,

mariniert mit Zitronne, Rucola,
Olivendl extra vergine und
Gehobelt mit Parmigiano DOP.

16,90

{0 Bruscrer peL Marivato

4, 12, 14

\
§ Gerastetes Brot mit unserem Sugo von

Baby Uktopus und schwarzen Oliven.

14,90

Fhema, MeLNE & Bursi
Prosciutto di Parma, Biiffelmozzarella
aus Kampanien DOP und frische Melone.

13,90

/

ALLERGENE: 1 Glutenhaltiges Getreide

2 HKrebstiere

o 8,90

.DOLCE & UN PO’ PICCANTE )

Sechs Garnelen in einer leicht scharfen
und gleichzeitig siilich abgeschmeckten Sauce.

2,

3 Eer 4 Fisch

asif?

BurrAth BELLAVISTA
Tomatencarpaccio, Burrata aus Apulien,
Prosciutio di Parma, Rucola,

Parmigiano Reggiano-Spiine und

Balsamico-Reduktion.

-
i

. 12

13,90

PN DEL CHIANTI
jallrial [memends porivey.
Warme, hausg;machtc Focaccia mit Rosmarin,

Olivendl extra vergine und
Maldon Meersalz.

! 8,90
L4 CLASSICA

Bruschetta mit Tomaternwiirfeln,
frischem Basilikum, Oregano und
Olivendl extra vergine.

Gehobelt mit Parmigiano DOP.

WEINEMPFEHLUNG

Falanghina. del. Samnis

é\

4, 14

17,90

7 Milch und Laktase 12 Schwefeldioxid und Sulfite 14 Wemhtlere
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AUTHENTISCHE ITALIENISCHE KUCHE

ezBoe—

HAUSGEMACHTE PASTA.
JEDEN TAG FRISCH MIT LEIDENSCHAFT ZUBEREITET.

FaccHER! DI LUCIANA

Hausgemachte Paccheri mit einem
langsam geschmorten Suge aus
Moscardini, Kirschtomaten,
schwarzen Oliven und

frischer Petersilie.

1, 4, 14

et < 18,90

1L Mio GlarDING

Hausgemachte Ravioli
mit Ricottafiillung auf
mediterranem Gcmﬁseraguut

I.II'ICi Tnmarensauce.

T )

17,90

CoSTA DAMALFI O

Tagliatelle mit Garnelen,
Kirschtomaten, Knoblauch,
Olivensl extra vergine

und frischer Petersilie.

1, 2, 3

Y

F Nozp INcoNTRA TraLIA

Tagliatelle mit frischem Lachs,

19 90 P /{.‘-:.

Parchs. il
della buona cucine.

—ite—

Buona Downa O

Hausgemachte Tagliatelle nach
Puttanesca-Art, verfeinert mit

17.90
¢

Tra Toscana £ PueLiA

Hausgemachte Ravicli mit toskanischer

WEINEMPFEHLUNG

CHiIaNTI COLLI SENESI
Flasche 32,50

Salsiceia, Tomatensauce und

ﬁ

4 Eddys,oas&n&charf’muf r_f

frischer Burrata.

103, % 2

WEINEMPFEHLUNG

Primrtivo b1 Manpuria Doc
Flasche 25,90

LASAGNA DELLA Nowna

Traditionelle hausgemachte
Lasagne mit Ragii, Béchamel
und Parmigiano.

L 5T, 2

16,90

Ry

Dill und einer zarten

Sahnesauce.

1, 4,7

———

W&ﬁﬁmw
- Lo Chef QO

2 HKrebstiere

ALLERGENE: 1 Glutenhaltiges Getreide

3 Eier

4 Fisch 7 Milch und Laktose 9 Sellerie 14 Weichtiere
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SECONDI PIATTI « HAUPTGERICHTE
———pe——

FRITIO DI MARE MARE E MoNTI % QO e

J:WM e croccante. Ha incontre tra fedta e mate.

Knusprig frittierte Meeresfriichte

Eine kistliche Kombination aus

mit einer leichten Panade.
gegrilltem Rindersteak und

1, 2, 4, 14 feinen Garnelen.

123,90 -

SALTMBOCCA e i pede
ALLA ROMANA SALMONE AL LIMONE

Zarte Schweineschnitzel mit Parmaschinken

und Salbei in einer feinen Gegrilltes Lachsfilet in einer
WeiBweinsauce. feinen Zitronen-Buttersauce mit
L7 frischer Petersilie.

LAY 22,90

....................................... o
BisTecch AL GORGONZOLA Fromr—a
. Un classico afm"wm . WEINEMPFER) 1 =

Gegrilltes Rumpsteak mit einer cremigen
Gorgonzolasauce. } F%n del 5,

L Bottighia 27 99

—
---.______'__'__.;-_,],

GRIGLIATA DEL MARINAIO
Un sapere di mate.

Bistecca 4L Pepe VerDe

Rindersteak mit einer Sahnesance

Eine feine Auswahl an gegrilltem Fisch
und Garnelen.

2, 4, 14 und griinem Pleffer.

ALLEKGENE: 1 Glutenhaliges Getveide 2 Krebsticre 3 Eior 4 Fiech 7 Milch und Laktoso 9 Saollerie 14 Weichticre
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AUTENTISCHE ITALIENISCHE KUCHE

BEILAGEN

RISTORANTE

CONTORNI
_..*H_

Patate al Rosmarino

Knusprige Ofenkartsffeln
mit Rosmarin und Olivensl.

Linguine, _Ag[ia Olio Peperoncina

Frische Linguine in Knoblauch, ? 90
Olivensl und. Chili. .

. > g,lprgfu‘cf&dt-Eda’y :

Insalata Mista

Frischer gemischter Salat
mul smsouafm BMSafaten.

K&ﬁd__w_é” Grr.gftafe,

mit mediferranen Krautern.

Patate Fritte

Knusprige Pommes Frites
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INSALATE + SALATE

e —

Insalafa 6(6( Go[fi fé“* .

ﬁhnche.nbruststrer'fen auf ;

Zarte H
frischem Blattsalat, Rucola,

Kr’rschtamaﬁen, Parmzsa.nspéincn

und Ba.l'samico—Dressing. 15
,90

;o S, /_\
U, \1_0) ' 11) e ®

e Trsala Copres

V Bﬁffdmozzurﬂ' la
Tomaten, Rucola

ve,rfgfncr
und Balsamico-

@ © @

di Bufala, sonnengzreiftz
und frisches Basilikum,

¢ mit Olivendl extra vzrg:'ne

MLGEH?_{QE
Blattsalat, %;:

Garnelen auf fn’scham

Drei ge.sn'ufe.
chtomaten und

Rucola, Kirs
Parmesans Fanzn :

o
/'i\ (8) ';\'l‘_o;f ;\1_1;', 16 90 e
H : ---.
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2 RISTORANTE

AUTENTISCHE ITALIENISCHE K

Die leichte Alternative zur Pizza: auflen

. ders beksm:
b lange Teigruhe beson
Durch lang ;Eaﬁsnl's chen Zutaten be

BELLAVISTA

UCHE

.."

knusprig, innen quﬁs.
und mit \(‘rfsc}lé-r'l

mlich

legt.

____.__".‘*p.——-—'-_

‘%Q, PINSA PARMA oo

Pinsa mit Parmaschinken, Ruceola,

[ i - Tomaten und Parmesan.
L
(/7

(AG)
it

Y

Tomaten, Mozzarella, Basilikum
und Olivensl.
(A.G)

%ﬂ SREH ORTY .o

Pinsa mit saisonalem Grillgcmﬁsc

und Mozzarella.

(A.G)

%(g TONND E CIPOULA ..ovcovosivsssossssssssisss

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch

und rote Zwiebeln.

(A.D,G)

gi( Pinsa QuaTiro ForMAGG!

Pinsa mit vier Kasesorten.

ey T (A,G)

—lt & \
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RISTORANTE

BELLAVISTA
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o

DESSERT

Tiramisu della Casa

-—________.._._

otte mit

d fruchtigem

Zorte Poarne C
Vanillesauce un

Wal db“"p,gaut.

Klassisches Tiramisi mit luftigem
Mascarpone, Laffelbiskuits, Kaffee
und Kakao.

i : = (1)
- : k._l_.} '\.3_/' k-""

A

@

6,90

—

Tartufo al [fmanceé{o Py

Cremiges Zitronen-Parfait
mit einem Kern aus Limoncello,

ummantelt von weifSer Schokolade
und Kakaopulver.

Eine Kugel Vanilleeis,
ubergossen mit heifem
Espresso - einfach, aber
unwiderstehlich.

59

2N T

'\_f’_/ \.?/'

O,

L ]
Knuspriger Miirbeteig gefﬁ!lt mit C & )
feiner Vanillecreme und einem a,S' Safa 5}&-[‘ %

Hauch von Zitronenschale, .T_— ana
bestreut mit Puderzucker. raditionelle sizilianische Cassata

. = mit Ricotta, kandiert - & '
G/' \3; f‘? ’\3/ ndierten Friichten, " .‘d

Schokoladenstiickchen und einem

leichten Omngehnrnma.

N e
U ‘“‘1)’ '\:;-'. '\?_/ \.§J:I

Ein sifer Absohlises fiir sinon |
gmmsvnlk«— Moment. ?
Ein Dessert, wm die Schinheit El
des [ebens zu vollenden.

s A | - Lo Chef Q
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